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Héritier de plusieurs
générations de vignerons,
Christian Veeux, cenologue
expérimenté et attaché a
plusieurs domaines rhoda-
niens (dont le réputé ch. la
Nerthe a Chateauneuf-du-
Vaciere, Pape), a repris en 2006 les
s i 11,5 ha du domaine familial,
qui doit son nom a la fleur
de mauve, présente en
grand nombre dans le vignoble. Le domaine est certifié
bio depuis 2020.
Modele déquilibre et délégance, cette cuvée mi-
grenache mi-syrah, fermentée avec les levures indigénes
et élevée 9 mois en cuve, a aisément fédéré les voix du
jury. Son bouquet subtil de violette et de muscari matiné
de framboise fraiche, sa bouche tendre, séveuse et fon-
due, nantie de tanins soyeux et d’une finale raffinée aux
accents de garrigue et d’herbes aromatiques : tout en
elle charme et convainc. Sans oublier son caractere
digeste et gouleyant, prét a accompagner la volaille rétie
du dimanche. ¥ 2024-2027
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